47 PSQR PREMIER
2023

D.O. Ribera de Duero

Tipo de vino: joven de crianza corta, 6 meses en
barrica

Varietal: 100% Tempranillo

Grado alcohdlico: 14°

ELABORACION

47PSQR PREMIER, como todos nuestros vinos, es un
Vino de Pago procedente de vifiedos situados a 900
metros de altitud en el pdramo de Pesquera de Duero,
donde la baja produccién se debe a la naturaleza
pedregosa de los suelos. La vinificacién se realiza en
depésitos de acero inoxidable de 12.000 litros, con
rigurosos controles de temperatura durante la
fermentacién, seguida de una crianza en barricas de
roble francés de distintas edades, lo que aporta
complejidad y equilibrio al conjunto.

NOTA DE CATA

De color intenso rojo cereza picota, este vino
despliega una nariz expresiva y marcadamente
afrutada, con notas predominantes de frutos rojos. En
boca revela la nobleza de un fruto de calidad,
mostrando frescura y una marcada presencia frutal;
sus taninos son dulces y sabrosos, equilibrados por una
acidez refrescante que realza su intensidad y
persistencia.

INFORMACION TECNICA

Viiedos: propios de edad superior a 25 afios.
Vendimia: el 5 de octubre 2023

Crianza: 6 meses en barrica de roble francés de
diferentes edades.

Fecha embotellado: Septiembre de 2024
Produccién: 24.000 botellas

Formatos: 0.75cly15L
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