
D.O. Ribera de Duero
Edición limitada a 2640 botellas. 
Tipo de vino: elaborado y madurado en depósito
ovoide de hormigón.
Varietal: 100% tempranillo
Grado alcohólico: 14º

ELABORACIÓN 

47PSQR es un vino parcelario, a 900 metros de altitud
en el páramo de Pesquera de Duero. Terrenos
calcáreos que otorgan mineralidad a los vinos.
Viñedos de baja producción, 3000 kgrs/ha.
Fermentación y crianza en depósito de hormigón, con
control de temperatura.
 
NOTA DE CATA 

Vino de capa alta, con intenso color púrpura y matices
violáceos.
Presenta una nariz desarrollada, compleja y elegante,
con personalidad, explosión de fruta fresca, toques
florales y minerales, marcada por el terruño.
En boca es vino compacto, taninos finos, es muy
sabroso y su final es vibrante. Destaca el carácter
floral y mineral. 

INFORMACIÓN TÉCNICA 

Añada: primera añada 2023
Crianza: 12 meses en depósito ovoide de hormigón
Fecha embotellado: febrero de 2025
Producción: limitada a 2.640 botellas.
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