47 PSQR HORMIGON
ANADA 2023

D.O. Ribera de Duero

E itada a 2640 botellas.

Tipo de vino: elaborado y madurado en depésito
ovoide de hormigén.

Varietal: 100% tempranillo

Grado alcohélico: 14°

ELABORACION

47PSQR es un vino parcelario, @ 900 metros de altitud
en el pramo de Pesquera de Duero. Terrenos
calcdreos que oforgan mineralidad a los vinos
Vifiedos de baja produccién, 3000 kgrs/ha.
Fermentacién y crianza en depésito de hormigén, con
control de temperatura

NOTA DE CATA

Vino de capa alta, con intenso color pirpura y matices
violdceos

Presenta una nariz desarrollada, compleia y elegante,
con personalidad, explosion de fruta fresca, toques
florales y minerales, marcada por el ferrufio.

En boca es vino compacto, taninos finos, s muy
sabroso y su final s vibrante. Destaca el cardcter
fioral y mineral.

INFORMACION TECNICA

A...du primera afiada 2023

nza: 12 meses en depésito ovoide de hormigén
Fechu embotellado: febrero de 2025

Produccién: limitada a 2.640 botellas.
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